Desatero Statni veterinarni spravy Kk prodeji

na farmarskych trzich

Krajska veterinarni sprava (KVS) dozoruje trhy konané na misté schvaleném obci,
jejichZ konani bylo obci povoleno a prislusna krajska veterinarni sprava schvalila
provozovateli trzni ¥ad, nebyl-li vydan formou narizeni obce

1. Chovatelé mohou prodavat produkty zvitat z vlastniho chovu, které nebyly ziskany ve
schvaleném a registrovaném, popiipad¢ jen registrovaném vyrobnim podniku a to za téchto
podminek:

e neporcované maso z driibeze, kralika a nutrii (musi byt vykuchano, u kraliki nesmi
byt oddé€lena hlava, nutrie vyStfeny na trichinelu) maximalné z 10 kust krut, 35
kachen, 35 hus tydné a maximaln¢ 35 kust ostatni driibeze nebo kralikli nebo nutrii
tydné€, maso musi byt ulozeno pii teplot€¢ maximaln¢ 4 °C. Maso musi byt Citelné
oznaceno napisem ,,Maso neni veterinarni vySetieno — ureno po tepelné uprave ke
spotfebé v domacnosti spotiebitele*

e syrové mléko a smetanu pomoci prodejniho automatu (automat musi byt registrovan
u KVS)

e Cerstvd, a oznacena vejce s uvedenim jména a adresy chovatele v maximalnim
mnozstvi 60 kust jednomu konecnému spotiebiteli

e vceli produkty oznacené jménem, piijmenim a adresou chovatele a u medu druhem
a mnozstvim

e Zivé ryby (usmrcovani a dal$i opracovani ryb musi byt nahlaSeno piislusné KVS 7 dni
piredem)

2. Je neptipustné prodavat maso z doméaci porazky provedené v hospodaistvi (mimo driibeze
a kralika) a vyrobky z tohoto masa

3. Ostatni prodejci potravin a surovin zivo¢iSného pivodu musi zajistit, aby jimi prodavané
potraviny a suroviny byly ziskdny ve schvaleném a registrovaném, popftipadé¢ jen
registrovaném podniku. Jejich povinnosti je udrzovat je pfi stanovenych teplotach. Prodejce je
povinen tuto teplotu kontrolovat

e 7 °C pro maso veptové, hovézi, skopove a velké zvére

e 4 °C pro maso drubeze, kralikt, nutrii a drobné zvéie

e 3 °C pro vnitinosti

e 5-18 °C pro vejce (nekolisava teplota)

e 2-8 °C pro mlécné vyrobky jiné nez UHT, sterilované a susené

e 0 °C pro Cerstvé chlazené ryby (teplota tajiciho ledu)

o Ostatni vyrobky musi byt ulozeny pfi teplotach stanovenych vyrobcem

4. U potravin podle bodu 3 musi byt prodavajici vzdy schopen na misté dolozit ptiivod
produktii. Potraviny musi byt oznac¢eny podle platné legislativy

5. Oznaceni potraviny, Ze je ,,vhodna pro déti®, ,,domaci®, ,,Cerstva®, ,,ziva“, ,,Cista",
,»pfirodni“ nebo ,,prava* je mozné, nesmi byt vSak zavadéjici



6. Prodavat potraviny s proslou dobou pouzitelnosti je neptipustné

7. Potraviny musi byt po celou dobu uvadéni do obéhu chranény pred jakoukoli kontaminaci
a pred pfimym vlivem klimatickych podminek

8. VSechny predméty a zafizeni, které ptichézeji piimo do styku s potravinami, musi byt Cisté
a nesmi predstavovat nebezpeci kontaminace, dopravni prostfedky a nddoby pouzivané pro
piepravu potravin musi byt udrzovany v Cistoté a v dobrém stavu

9. Osoby manipulujici s potravinami musi dodrzovat pozadavky na osobni hygienu a musi
nosit ¢isty odév, pfi prodeji nebalenych potravin, zejména masa, musi byt k dispozici zdroj
pitné vody k myti rukou

10. Potravinaiské a jiné odpady musi byt z prostor, kde se nachazeji potraviny, co nejrychleji
odstraiiovany, aby nedochézelo k jejich hromadéni, a nesmi pfedstavovat pfimy ani nepiimy
zdroj kontaminace



